
Wichtige Infos zu verschiedenen

Alternativen für Milchprodukte

Quarkersatz: ALPRO GO ON gibt es

nicht mehr zu kaufen. Stattdessen gibt

es nun ALPRO Skyyr und viele weitere

Sorten verschiedener Anbieter.

Margarine: Anstatt ALSAN kann der

Naturli Block als Backzutat verwendet

werden.

Es gibt neuen , der sichSahne-Ersatz

1:1 mit Schlagfix ungesüßt austauschen

lässt.

„Rama zum Aufschlagen“ heißt dieses

Produkt. Es enthält 31% Fett und lässt

sich wunderbar aufschlagen und weiter-

verarbeiten.

Bitte darauf achten, dass nicht aus

Versehen die „Rama zum Kochen“ im

Einkaufskorb landet. Diese enthält 15%

Fett und lässt sich nicht aufschlagen.
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